Spezielles

&

Regionales

der besondere Genuss

@50€

Tagesmentu

gut biirgerlich &
herzhaft

@D

Diabetiker

brennwertkontrolliert un

d auf

Wunsch als punerte Kost

Schonkost

salzreduziert & bek

D

Fiir Fein-
schmecker

Unser Premium

(925€ ’

Vegetarisc

fleischlos & lecker

(.25€)

Eintopf &

Pasta
einfach & herzhaft

D

Salat & Co

ommlich

M4

h

kalt servierte Spezialitaten

D

SiiBspeise

stiBe Gaumenfreude

D

KALTMENU

zum Abendbrot
serviert

D

F=

2 E
ZEE
Qg
=N o
©
Maischollenfilet, paniert Menii- Seemannslabskaus Menii- Seemannslabskaus Menii- Champignons, Menii- Champignons, Menii- Maischollenfilet, paniert Menii- Maischollenfilet, paniert Menii- g i &
mit Krauterbutter Aufpreis mit einem Spiegelei Aufpreis mit einem Spiegelei Aufpreis mit Speck, Zwiebeln und Kréutern, Aufpreis mit Speck, Zwiebeln und Krautern, Aufpreis mit Kapern und Aufpreis mit Kapern und Aufpreis S 32
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»Makkaroni al Forno” Buntes Hiihnerfrikassee Westfalische Dicke Bohnen Hahnchen-Hackbraten Frische Kartoffelpuffer Schweineriickenbraten Gefiillte Hackfleischrolle 5223
(aus dem Backofen) Hackfleischsauce mit jungen Erbsen, Méhren, mit Mettwurst in Sauce dazu buntes Gemiise und Reis mit leckerem Apfelmus in Bratensauce in Rahmsauce 285
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Gefliigelsteaks Frischer Markteintopf Gefliigelfrikadelle Schweinegulasch ,,Rauber Art” Gebackener Fleischkase Pikanter Linseneintopf Putengeschnetzeltes SRE%
in feiner Sauce mit Méhren, Kartoffeln in Sauce mit buntem Gemiise auf Spinat mit Geflligel-Wiener-Wiirstchen mit Brokkoli S4d §
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Wirsingroulade ,Hausmacher Art" Schweinebraten Seelachsfilet Herzhafte Leberknédel Saftiges Schweinegulasch Vegetarischer Gemiisebratling Kasemakkaroni 1Z8y
in Specksauce in deftiger Sauce in fruchtiger Tomatensauce auf Sauerkraut mit Erbsen-und Maisgemiise auf Karottensauce mit Tomaten-Basilikumsauce g ;% 25
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Rahmgeschnetzeltes ,Hubertus-Art" Schweineschnitzel Rinderzwiebelbraten Menii- Hahnchenfiletstreifen Paniertes Seelachsfilet Menii- Héahnchensteaks Gefiillte Rinder-Roulade  Menii- g i
mit Pilzen, Rotkohl in Paprikasauce in Sauce Aufpreis in Pilzrahmsauce in milder Senfsauce Aufpreis mit Barbecuesauce, Reis ~Hausfrauen Art" Aufpreis $35g
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Klassisches Eieromelette Gemiise-Kottbullar Vegetarische Currywurst Chilli sin Carne Champignons ,a la Creme” £=%%
mit feinem Rahmspinat mit Kaselauchsauce mit Naturreis vegetarisches Chilli mit Reis mit griinen Nudeln . £2g%
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Kraftiger Rindfleischsuppentopf Rigatoni ,al Arrabiata Leckerer Méhreneintopf Bunte Nudeln Altdeutscher Stielmuseintopf Me{‘u Pedem SE5%
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Gefliigelfrikadelle Bunter Salatmix Frische Salate der Saison Thunfisch-Salatteller Schweizer Wurstsalat o iz
mit Kase tiberbacken, mit Bratenstreifen mit Hahnchenbrust mit Zwiebelringen mit K&sestreifen, Brot, EECE
dazu Kartoffelsalat dazu Senf-Dill-Dressing und Joghurt-Dressing dazu pikantes Haus-Dressing Butter und Salatgarnitur ; 48 E3
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Milchreis Feiner GrieBbrei Eierpfannkuchen Quarkkeulchen Feiner Milchreis Bergische Waffel Eierpfannkuchen S8dg
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Kalter Schweinebraten Schnittchenteller Feine Siilze Gebratene Hahnchenkeule Brathering (mit Graten) Feiner Fleischsalat ,Rheinische Art” Kasseler Braten sgiz
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